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Versa il contenuto del vasetto in una ciotola.
Aggiungi 50 g di burro fuso, 120 g di yogurt bianco
intero e 1 uovo medio. Suddividi il composto nei
pirottini da muffin riempiendoli fino a 3/4. Cuoci nel
forno caldo a 175°C per 25 minuti circa.

Ingredienti: farina 00, zucchero, cacao amaro, gocce
di cioccolata, lievito per dolci, bicarbonato, sale.
Da consumarsi entro il
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Per la data di scadenza, indicate quella dell'ingrediente che scade prima.
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